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PRODUCE OF FRANCE

LA CAVE DE CHARENTON

133 farﬁe Eugér\ie

AOC Saint Estephe
Chateau Haut-Marbuzet 2016

Présentation du vin

Vinification:

Vendanges manuelles avec recherche de juste maturité pour les Merlot, et de surmaturité
pour les Cabernets Sauvignons, égrappage complet longue macération accompagnée de

remontage quotidien.
Production et commercialisation:

La récolte moyenne est de 1200 brarriques. Elle s'écoule, mise en bouteille au chateau,

aupres d'une fidele clientele de connaisseur francais et internationaux.

Géologie et sol:

Son vignoble est porté par une merveilleuse groupe de Gunziennes au sous-sol argilo-
calcaire, abondamment pourvu en veines discontinues ou le fer se trouve sous sa forme
réduite.

Informations sur le vin

Couleur Rouge
Volume 75 cl
Alcool 13,50 %

Type de maison Récoltant

charenton.fr
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