LA CAVE DE CHARENTON

133 fan}e Eugér\ie

AOP Faugeres AB’
Cuvée Chemin de Ronde 2015 somany

Domaine Prées Lasses

Présentation du vin
Cépages : Grenache a 30 %, Syrah a 30 %, Carignan a 20 % et Mourvedre a 20 %.

Age des Vignes : 10 & 60 ans.
Vinification : Vendange manuelle en caissettes encuvées au tapis, non foulée et
partiellement égrappée. Cuvaison entre 4 et 5 semaines. Elevage de 20 mois en cuve

béton. Et Légere filtration avant la mise en bouteille.

Informations sur le vin

PRES LASSES

; Couleur Rouge
CHEMINS Volume 75d
DE RONDES Alcool 13,50 %
\ Type de maison Récoltant
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